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Cografi Isaretin Ad1 : Adiyaman Besni Uziimii

Uriin / Uriin Grubu : Uziim/Islenmis ve islenmemis meyve ve sebzeler ile
mantarlar

Cografi Isaretin Tiirii  : Mense adi

Tescil Ettiren
Tescil Ettirenin Adresi

Cografi Simin

Kullanim Bicimi

: Besni Belediyesi
. Yeni Besni Mahallesi Ziibeyde Hanim Caddesi Besni

Adiyaman

: Adiyaman ili Besni il¢esinin Suvarli, Corak, Karalar,

Yayikli, Sartyaprak, Pinarbasi, Beskoz, Buruncayir,
Oyal1 kdyleri

: Adiyaman Besni Uziimii cografi isaretini tasiyan ve

Ornegi asagida verilen etiket, {iriin ambalajinda kullanilir.

"

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Adiyaman Besni Uziimii, ¢ekirdekli kurutmalik bir iiziim olup besni iiziim ¢esidinden elde
edilir.

Yas Adiyaman Besni Uziimiiniin Ozellikleri:

Taneler iri (347,11 £ 65,59 mm?), homojen, orta uzunlukta (21,02 + 2,24 mm), kisa oval
(ters yumurtamsi) sekillidir. Kabuk ince (116,02 + 17,51 p) ve yesil-sar1 renktedir. Meyve eti
sertligi ¢cok yiiksek (1,51 £ 0,33) olup renksiz, susuz ve aromasizdir. Tane sap1 kisa (7,74 £ 1,23

mm) olup sapin salkimdan kopmasi ¢ok kolay (0,13 + 0,06 kg), 2-3 cekirdeklidir. Cigekleri erdisi
olup salkimlar1 yazlik siirglinlerin 3-4 bogumlarinda olusur.

Kuru Adiyaman Besni Uziimiiniin Ozellikleri:

Kuru madde : %382,40 + 0,01 Brix
Sakkaroz 2 %2,74 £ 0,02
Fruktoz 1 %46,91 + 0,01
Glikoz 1 9%50,35 £ 0,01

Kiil igerigi : %2,58 £ 0,01 g/100g
Ph 4,41 £0,01
Titrasyon asitligi : %0,47+0,01

Antiradikal kapasitesi  : 32,26 + 0,01 mM Troloks

Rengi altin sarisina yakin kehribar renktedir.

Fenolojik Ozellikleri: Kis gdzleri nisan ayinin 1.-2. haftasi uyanmakta olup tam ¢gigeklenme
zamani mayis ayinin ortasina (2.-3. haftasina) denk gelir. Ben diisme ise temmuz ayinin 4. haftasi
icinde gergeklesir. Agustos aymnin 10.-25. giinleri arasina denk gelen meyve olgunlugu ile orta
gecci grubunda yer alir.



Adiyaman Besni Uziimiiniin olgunlasmas1 sadece sicakliga degil bu sicakligin belirli
donemlerde belirli diizeyde olmasma baghdir. Adiyaman Besni Uziimiiniin yetistirildigi
bolgelerde Etkili Sicaklik Toplami (EST) 2733-3155 giin°C’dir. Tam ¢igeklenme doneminde
571-610 giin°C, ben diisme doneminde ise 2203-2489 giin°C’lik EST istegine sahiptir. Bu
sayede Adiyaman Besni Uziimiiniin fenolojik degisim sathalar i¢in en uygun dénem aralig
olusur.

Toprak Yapisi: Besni ilgesinde bagcilik yapilan alanlarin ortalama toprak 6zellikleri tinli-
killi yapidadir. Bolge topografik yapisindan da kaynaklanan kirecli (%1-10) disiik organik
madde kapsamina (%1-2) sahip, hafif alkali (pH 7,4-8,4) ve tuzsuz alanlarda yetistirilen
Adiyaman Besni Uziimii yas halde iken yesil-sar1 renkte, kurutuldugunda ise diger kuru
iizimlerden kolayca ayirt edilebilecek sekilde altin sarisina yakin kehribar rengindedir. Bolge
baglariin yiiksek potasyum (40-200 K20 kg/da) ve diisiik fosfor (4-12 P205) igerigine sahip
olmasi1 Adryaman Besni Uziimiiniin ortalama %2,58 + 0,01 g/100g kiil miktarina sahip olmasini
ve kuru iizimiin de diger yerlerden elde edilen Besni ¢esidi kuru iiziimden farkli olarak hafif
asidik (pH 4,41 + 0,01) (TA %0,47+0,01) aromaya sahip olmasini saglar.

Yagis Miktar1 ve Rakim: Adiyaman Besni Uziimiine ayirt edici dzellik kazandiran temel
nedenlerden biri bdlgenin rakimi ve yagis rejimidir. Ilcenin sahip oldugu rakim (1050 m) ve yillik
yagis toplami (565 mm) Adiyaman Besni Uziimiiniin kurutulduktan sonra diger {iziim
cesitlerinden daha sekerli bir tada sahip olmasini (Sakkaroz %2,74 + 0,02; Glikoz %50,35+0,01;
Fruktoz %46,91 + 0,01), yiiksek kuru madde (%82,40 + 0,01 Brix) igerigine kisa stirede (7-10
giin) ulagmasini saglar. Bununla birlikte ilcede baglarin kuruldugu arazilerin taban suyu
seviyelerinin diisiik olmasindan dolay1, yas tiziimde bulunan kuru madde diizeyi, kuru tiztimde
arzu edilen kuru madde diizeyine daha yakin olur.

Uretim Metodu:

Asma Yetistiriciligi: Adiyaman Besni Uziimii ilgede ge¢miste odun ¢elikleri ile
cogaltilirken, son yillarda iilkemizde ve bolgede yaygin olarak goriilen filoksera zararlisinin
baglara verdigi zararin artmasi sonucunda Amerikan asma anaglar1 iizerine asilanarak
cogaltilir. Yeni kurulan baglarda iireticiler ya fidan temin ederken asili olmasina 6zen
gostermekte ya da Once anaci 2-3 yil yetistirip iizerine ag1 yaparak cesidi ¢ogaltmaktadir.
Bolgede taban suyu seviyesinin diigiik olmasi, bolgeye diisen yagisin yillik 623 mm
dolaylarinda olmasi ve baglarda sulama yapilmamasi, bolgede tercih edilen asma anaglarinin
kurakliga orta derecede tolerans goOsteren anaclar arasindan secilmesini zorunlu kilar.
Yetistiricilik teknigi agisindan onemli olan bu anag tercihi ayn1 zamanda bdlgede iiretilen
Adryaman Besni Uziimiiniin kurutulmasi sirasinda besin igerigi kaybin1 énlemesi ydniinden
de avantaj saglar. Adiyaman Besni Uziimiiniin yetistirildigi baglar ortalama 20-25 yasinda ve
yaklagik %50°si Amerikan asma anaglari tizerine asil1 %50’si ise odun ¢elikleri ile cogaltilarak
olusturulmustur. Adiyaman Besni Uziimii ilgede “serpene” adi verilen 6zel bir terbiye
seklinde yetistirilir. Bu terbiye sekli Gilineydogu Anadolu Bolgesinin bagcilik yapilan diger
bazi yérelerinde kismen goriilmekte ise de, Adiyaman Besni Uziimii ile 6zdeslesmistir ve
iizlimiin bolgede yiiksek verim ve kalitede yetistirilmesini saglar. Serpene terbiye seklinde
omcalar; yerden 80-100 cm yiikseklige kadar dal ve kol olusturmasina izin verilmez, omcanin
gbovdesi istenilen yiikseklige eristiginde tek kol olusturulur. Yerden 80-100 cm yiikseklikte
olusturulan kol, ucuna “Y” veya “V” sekli verilmis tahta gubuklar ve benzeri gereclerle en az
3 en ¢ok 5 noktadan desteklenir. Kol tizerinde; yliksek terbiye sekillerinden tek kollu kordonda
oldugu gibi baslar (iki yaslh dallar) yer alir ve baslarin {izerinde ¢ubuklar (bir yasl dallar)
bulunur. Kis budamasi yapilirken g¢ubuklar yar1 uzun ya da kisa olarak budanir. Ilgede
genellikle susuz bagcilik yapilir ve sulanan az sayidaki baglarda da damla sulama sistemi
kullanilir. Bolge baglarinda yillik giibrelemede kiiclikbas hayvandan elde edilen ciftlik
giibresi tercih edilir.



Hasat ve Kurutma: Adiyaman Besni Uziimiiniin hasad: agustos ayinin ikinci haftasindan
sonra baslar ve eyliiliin ikinci haftasina kadar devam eder. Hasat eski yontemlerle bag makasi
kullanilarak elle yapilir. Kurutma islemi, asagidaki iki geleneksel yontemle de yapilabilir.

1. Asma Odun Kiili ile Kurutma Yontemi:

30 litrelik kazanda, 20 litre su ve 400 ml asma odununun kiilii karistirilarak 2 saat
kaynatildiktan sonra atesten alinir. 40-45 dakika dinlendirilip kiiliin dibe
cokmesinden sonra su ile kiil parcalar1 ayrilarak olusan kiillii suyu alinir, ayr1 bir
kazana koyulur. Uzerine 200 ml saf zeytinyag1 veya kegi siitiinden elde edilen
eritilmis tereyagindan 200 ml ilave edilir. Tanelenmis olan {iziimler elege konularak
yagli kiillii su kabinin igine batirilip ¢ikarildiktan sonra kurumasi igin sergilere serilir.

2. Saf Zeytinyag ile Kurutma Y 6ntemi:

30 litrelik kazana 20 litre saf zeytinyagi konur. Kurutulmasi i¢in tanelenmis olan
iiztimler elege koyularak saf zeytinyagli kabin igine batirilip ¢ikarildiktan sonra kurumasi igin
sergilere serilir. Adiyaman Besni Uziimii, iiriiniin kalite kaybma yol agmamasi igin hasattan
hemen sonra baglarda yer sergilerinde kurutulur. Kurutma isleminin baglarda yapilmasi
tasima sirasinda riinlerin hasar gérmesini onler. Bolgenin yaz sicakliginin yiiksek ve nem
oraninin az olmasi, kurutma hizini artirarak kalitenin korunmasini saglar.

Uziimlerin kurutulmas: hasattan sonra sergi yerlerine getirilen salkimlarm once
tanelenmesi, daha sonra da potasa eriyigine batirilmas1 usuliine dayanir. Ulkemizde iiretilen
diger kuru tliziimler potasa eriyigine tanelenmeden salkimi ile batirilirken Adiyaman Besni
Uziimii tanelerine ayrilip daha sonra potasa eriyigine batirilir. Bu sayede ciiriik, hastalikli,
normalden kiiciik, rengi bozuk taneler 6nden ayrilir ve kuru iiziim kalitesinin artmasi saglanir.
Bununla birlikte bu iglem kuru tiziimiin muhafaza siiresinin de artmasini saglar.

Adiyaman Besni Uziimiiniin iiretiminde kullanilan potasa eriyigi %0,1 zeytinyag1, %5
potasyum karbonat (K2CO3) ve su igerir. Potasa eriyiginde kullanilan zeytinyaginin asitligi
%2-3 olmalidir. Karisim soguk daldirma yontemine gore (15-17 °C sicaklikta) hazirlanir.
Boylece tanelerin ¢atlamasi veya hasadi takiben su kaybina bagli biiziigmesi onlenir. Bu
yoniiyle Adiyaman Besni iiziimii kendine 6zgii isleme teknigine sahiptir.

Ambalajlama: Adiyaman Besni Uziimlerinin muhafaza edildigi ambalajlarin; iiriinii
nemden, 1siktan, tozdan, mikrofloradan, yabanci kokudan, bocek ve fare gibi haserelerden
korumas: gerekir.

Adiyaman Besni Uziimii bes ve on kilogramlik karton kutularda jelatin posetlerle
ambalajlandig1 gibi parakende tiiketim i¢in polietilen, polipropilen veya kaplanmis karton
kutularla da ambalajlanabilir.

Muhafaza: Adiyaman Besni Uziimii dogrudan giines 15131 almayan, nemsiz ve serin
yerde muhafaza edilmelidir.

Uretilen Adiyaman Besni Uziimiiniin biiyiik ¢ogunlugu kuru iiziim olarak piyasaya
sunulmakla beraber yas olarak da piyasaya sunulabilir.

Denetleme:

Denetimler; Besni Belediyesinin koordinatérliigiinde ve Besni Ilge Tarim ve Orman
Midiirliigii, Besni Ziraat Odast ile Besni Belediyesinden konuda uzman en az ii¢ kisinin
katilimiyla olusan denetim mercii tarafindan yapilir.



Denetim mercii yilda en az bir defa diizenli olarak ayrica sikdyet {lizerine ve ihtiyag
duyuldugunda her zaman denetim yapabilir. Yapilan denetimler 6769 sayili Sinai Miilkiyet
Kanunu uyarinca raporlanarak Tiirk Patent Ve Marka Kurumuna sunulur.

Denetim merciinde yer alan kurumlarin gérev ve sorumluluklar asagidaki gibidir.

Besni Ilge Gida Tarim ve Hayvancilik Miidiirliigii:

e Adiyaman Besni Uziimii yetistirilen alanlarin toprak analizlerinin yapilmasi ve
yetistiriciligin uygun toprak 6zelliginde saglanmasi.

e Adiyaman Besni Uziimii yetistirilmesinde serpene terbiye seklinin teknigine
uygun bigimde yapilmasinin saglanmas.

e Hastalik ve zararli kontrolleri yapilarak kalite kayiplarinin 6nlenmesi.

e 5996 sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida Ve Yem Kanunu ve ilgili
diger yasal diizenlemeler kapsaminda hasat sonrasi asamalarin kontrollerinin
yapilmas.

Besni Ziraat Odast:
e Adiyaman Besni Uziimii hasat zamanimnn belirlenerek hasatin gerceklesmesinin
saglanmasi.

e Adiyaman Besni Uziimiiniin kurutma islemlerinden énce tanelenmesi sirasinda
kalitenin korunmasi i¢in ¢iiriik, hastalikli, normalden kii¢iik, rengi bozuk tanelerin
ayrilmasinin saglanmasi.

e Kurutma Oncesi yapilan potasa eriyigine batirma isleminde kullanilan potasa
eriyigi ¢ozeltisinin dogru konsantrasyonlarla hazirlanmasinin saglanmasi.

Besni Belediyesi:
e Adiyaman Besni Uziimiiniin “Uriiniin Tammi ve Ayt Edici Ozellikleri”
kisminda belirtilen 6zellikleri tasiyip tasimadiginin denetlenmesi ve gerektiginde
analiz yaptirilmasi.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli
uzman gercek veya tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya
hizmet satin alabilir. Denetim mercii haklarin korunmasinda hukuki stiregleri yiiriitiir.



