No: 701 - Mahreg Isareti

KAHTA BULGUR PiLAVI

Tescil Ettiren

KAHTA KAYMAKAMLIGI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Mulkiyet Kanunu kapsaminda
17.01.2020 tarihinden itibaren korunmak Ulzere 24.03.2021 tarihinde
tescil edilmistir.
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Tescil Ettirenin Adresi
Cografi Simir1
Kullanim Bi¢cimi

1 701

1 24.03.2021

: C2020/016

1 17.01.2020

: Kahta Bulgur Pilavi

: Bulgur Pilavi / Yemekler ve ¢orbalar

. Mahreg isareti

: Kahta Kaymakamlig1

. Hiirriyet Mah. Mustafa Kemal Caddesi No:171 Kahta ADIYAMAN
: Adiyaman ili

: Kahta Bulgur Pilavi ibaresi ve mahreg isareti amblemi; tiriiniin kendisi

veya ambalajinin iizerinde yer alir. Kahta Bulgur Pilavi ibaresi ve mahreg
isareti amblemi; {irlinlin  kendisi veya ambalajinin  {izerinde
kullanilamadiginda, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.
Ayrica asagida verilen Kahta Bulgur Pilavi ibareli logo gida isletmecileri
tarafindan istege bagl olarak kullanilir.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Kahta Bulgur Pilavi basta Kahta ilgesi olmak {izere Adiyaman merkez ve ilin tiim ilgelerinde iiretilir. Kahta
Bulgur Pilavinin ne zamandan beri yapildigina dair kesin bir tarih bilinmemekle birlikte bdlgede cumhuriyetin
kurulmasindan ¢ok daha dnceki yillardan beri evlerde ve diiglin yemegi olarak yapildigi bilinir. Gliniimiizde ise bu
pilavin daha ¢ok bayram, diigiin vb. 6zel giinler basta olmak iizere bazi gida satis ve toplu tiikketim yerlerinde tiretimi
yapilir.

Kahta Bulgur Pilavinin hazirlanmasinda tavuk eti, iri taneli pilavlik bulgur, sarimsak ve karabiber
kullanilmasi, uygulanan {iretim metodu ile pilavin kendine has sari rengi, tat ve kokusu bu yemek icin en
karakteristik 6zelliklerdir.

Uretim Metodu:

Bilesen Listesi

Asagida verilen miktarlar 4 kisilik olup ortalama olarak verilmistir:

e 5 subardagi su,

e 2 su bardag: iri taneli pilavlik bulgur (tercihen Adiyaman ilinde yetistirilen),
e | adet biitiin tavuk (tercihen Adiyaman ilinde yetistirilen),

e 1 bas sarimsak,

e 1 cay kasig1 karabiber,

e 3 yemek kasig1 tereyagi,

e Yeterince tuz.

Kahta Bulgur Pilavinin Hazirlanmasi:

Kahta Bulgur Pilavinin iiretiminde ustalik becerisi onemli bir yer tutar. Oncelikle bir biitiin tavuk alinir. Tyice
yikanip temizlendikten sonra tencereye konulur. Uzerine yeterince tuz ve su ilave edilerek haslanmaya birakilir.
Tavuk pisince tencereden alimir. Tencerede kalan suyundan 1 ¢ay bardag: kadar1 ezilmis/tuzlanmis sarimsakla tirit
yapmak icin ayrilir. Kalan yaklagik 5 su bardag: tavuk suyuna iri taneli pilavlik bulgurdan eklenerek pisirilir. Bir
yandan da tavuk etleri didiklenme olarak bilinen daha kiiciik parcalarina ayrilir. Bir tavaya tereyagi konularak tavuk



etleri bir siire bu yagda kavrulur. Pisen pilavin iizerine hazirlanan sarimsakli tavuk suyu gezdirilerek dokiiliir. Daha
sonra kavrulan tavuk etleri pilavin iizerine dizilir. Bu haliyle servis edilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Gecgmisi eskiye dayanan ve {iriin hazirlamada kullanilan bilesenler ve iiretim metodu bakimindan farklilagan
Kahta Bulgur Pilavinin {iretimi ustalik becerisi gerektirmektedir. Uretildigi bélgeyle bilinirliligi bulunan Kahta
Bulgur Pilavinin tiim iiretim asamalari, belirtilen cografi simirda gergeklesmelidir.

Denetleme:

Denetimler; Kahta Kaymakamlig1 ve Kahta ilge Tarim ve Orman Miidiirliigii koordinatérliigiinde; Kahta Tlge
Tarim ve Orman Miidiirligii, Kahta Ziraat Odasi ve Kahta Belediyesinden birer iiyenin katilimiyla 3 kisiden olugan
denetim mercii tarafindan gerceklestirilir.

Denetim yilda en az bir kere yapilir ve 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanunu uyarinca raporlanarak her yil
diizenli olarak Kahta Kaymakamlig: tarafindan Tiirk Patent ve Marka Kurumuna sunulur. Sikayet {izerine veya
gerekli goriilen hallerde ayrica denetim yapilabilir.

Denetim mercii, Kahta Bulgur Pilavi cografi isareti kullanim bi¢iminin uygunlugunu, iiretimde kullanilan
bilesen listesi ve “Uretim Metodu” béliimiinde belirtilen hususlara uygun iiretim yapilip yapilmadigini kontrol eder.
Denetim esnasinda tespit edilen uygunsuzluklar ile alinmasi gerekli tedbirler denetlenen ilgili kisi, kurum veya
kurulusa bildirilir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda goérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.



